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匠心精研、再领卓越 

江苏南顺面粉有限公司宜兴新工厂盛大开业庆典 

 

源自香港，65年品质如一 

南顺面粉是南顺集团三大核心业务之一，日处理小麦量达4700公吨以上，是中国大陆目前最大规模

的外资面粉企业之一，也是目前中国大陆最大的面粉出口企业之一。南顺面粉拥有超过半个世纪的

专业制粉经验，企业构建了完善的生产服务体系，致力于为消费者提供优质可靠、健康安全的面粉

产品。公司在中国大陆完成了5大面粉生产基地，创建并培育了10大核心专用面粉品牌。追求品质、

引领进步、成就最大价值，是南顺永恒的使命。历年来企业持续投入巨额资金用于食品安全、技术

创新、产品质量监测等各项研究与环节，只为推动烘焙事业的与时俱进。 

 

引入创新工艺、用专业打造卓越品质 

6月10日、对南顺企业来说将是一个特殊的日子，南顺旗下5大生产基地之一的江苏宜兴工厂正式投

产，宜兴新工厂的投产更是体现了南顺在优化产业链布局及品牌战略上的前瞻性，从产品创新着手

推动日式品质面粉标准，更创立了的引领高端面粉的新品牌“樱皇”。从而完成品牌从中端到顶端横

跨5大核心价值区隔，从产品创新与技术精髓上给予支撑。以创新驱动发展，率先引入全新日式面

粉制作工艺，以领先行业的前沿技术及南顺65年卓越品质的背书，打造日式粉第一品牌。 

 

历经2年多开工建设，在各级领导的关心下，核定建筑面积达16300平方米、4大核心车间、及成品

库正式投入启用，为优化产能，提高产品生产力，三投入巨资新置616台生产设备、检测设备以及

公用辅助设备等，达到一期日加工小麦 300 吨/天，年产全新日式专用粉约6.7万吨产能。 

 

以高效产能为基础，采用瑞士布勒公司最新型先进的高端制粉设备，引进日本长粉路精研制粉工艺，

在技术上，做到轻研细分、同质合并、分级更细、提纯更优，不断提高面粉品质，达到微生物、农

药残留、真菌毒素、及重金属等方方面面的理化检测，确保产品持续安全稳定可靠，以创新工艺引

领行业龙头，确保面粉的卓越品质。 

 

至焕新、创卓越 

新工厂的投产更是在南顺创新中的一大亮点，以产学研结合，其中烘培中心的建立标志着服务体系

的再次升级。烘焙中心提供专业技术团队根据不同的市场及客户特点，为客户提供差异化高端食品

解决方案。协助客户进行烘焙品设计、包装和营销策划，同时也为客户提供全方位的技术培训及经

营管理培训，打通全国交流渠道。在生产、营销及服务方面，始终以创新探索道路，洞察市场瞬息

万变，根植于中国市场，重用户体验，奠定卓越品质。 

 

不忘过去、着眼未来 

6月10日对于南顺更是站在历史新起点的时刻，各级政府单位、供应商、经销商、南顺团队、媒体

朋友共计近300人，见证了这个新的起点，花团锦簇、喜气祥和，伴随主持人的登场、拉开了一场

思维碰撞、产业对话、各抒已见的思想盛宴。布勒工艺介绍、南顺新品介绍、樱皇新品应用、樱皇

特约经销商授牌仪式等环节足以见证新工厂以技术创新为变革推动产业前行的执行力。出席的嘉

宾友人有序参观了工厂核心车间、码头、烘焙中心、化验室、码垛成品库，感受现代化、智能化工

艺技术及科学布局的园区流程与环境。伴随柔靡樱花温情舞蹈开启整个答谢午宴的序幕，以感恩之



心砥砺前行。 

 

创新求变、带动地域经济发展 

宜兴新工厂的投产，更是宜兴政府在招商引资、营商环境、产业布局、创新发展的又一实践结果，

面对全球贸易不确定性及经济下行压力，力求推动内需，转变思维，着力于第三产业发展，以技术

创新为动力、以服务创新为新增长点，促进地域经济协同发展，持续保持经济稳健增长。 

 

南顺香港集团 

南顺香港集团是马来西亚丰隆集团的成员公司，始创于 1961 年，并于 1972 年在香港交易所主

板上市。集团为香港及中国内地提供高品质面粉、食用油系列产品及保洁清洁用品。集团旗下拥有

一系列家喻户晓的旗舰品牌，其中包括「金像」 牌及「美玫」牌面粉、「刀唛」牌及「红灯」牌食

用油、「斧头」牌及「劳工」 牌清洁剂。集团面粉事业部秉承香港面粉厂卓越品质，在专用面粉的

开发研究、生产工艺等方面均走在全国前列，蛇口南顺面粉有限公司更曾获“北京 2008 年第二十

九届奥运会粮油产品优秀供应商”殊荣。南顺面粉以卓越的品质、丰富的品种、先进的研发水平，

致力于为客户提供最可靠的服务和烘焙解决方案，成为烘焙方案专家和最可靠的合作伙伴！ 
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